NA MESA

Cesto de pdo massamae # @ 2,6 / Manteigaartesanal @@ 1,9 / Azeitonas marinadas @ 1,9

PETISCOS

POLVO, FEIJAO FRADE E AZEITONA ¥ ¢ & 15 PRESUNTO IBERICO 19

Pataniscas de polvo e saladinha de feijao frade com azeitonas 100% bolota, 36 meses de cura— 50g.

GAMBINHAS AO ALHO ¥ <& 18 QUEIjos © ¢ B @ 24

Gambas salteadas em azeite, alho, vinho branco e malagueta Tabua de queijos nacionais e compotas

SOPAS DO COZIDO COM MASSINHAS # < 12 BACALHAU... GOMES DE SA < 29

Terrina das carnes e enchidos, legumes, massinhas e caldo do cozido Lombo de bacalhau confitado sobre um salteado de batata,
cebola, ovo, azeitonas e azeite de salsa

BERINGELA, PERA E FUNCHO & © 13

Puré de beringela, pera assada, alface e funcho PICA-PAU DA VAZIA & 28

Cubos de vazia Black Angus, pickles caseiros e batata frita

SOBREMESAS...

CHOCOLATE, PERA, VINHO E MALAGUETA © @ £.@ 9 ABOBORA, BAGULHADA E FAVATONKA © ¢ 8@ 9
Bolo de chocolate, pera cozida em vinho tinto, Bolo de abdbora, bagulhada e gelado de fava tonka
e crumble de malagueta

PUDIM DE AZEITE E MEL, TOMATE VERDE,
RABANADA, QUEIJO, MORANGO, AMENDOA E LARANJA © @ 8
POEJO E BAUNILHA # £ @ 8 Pudim de ovos azeite e mel, compota de tomate verde,
Fatia de pao frito com aglicar e canela, creme de queijo de cabra, améndoa torrada e laranja

compota de morango e poejo, gelado de baunilha

( SUPLEMENTO ESPETACULO: € 20 P/ PESSOA

Elaboramos a nossa ementa com base na dieta mediterranea, manipulando variadissimos alimentos. Na sua preparacdo podem estar presentes substancias que produzam ao consumidor intolerancias ou alergias alimentares.

@ FRUTOS SECOS ng MARISCO OU MOLUSCOS 5 GLUTEN QSO SULFITOS PRODUTOS LACTEOS @ VEGETARIANO

Uma gratificacdo facultativa de 10% sera adicionada ao total da conta - IVA incluido a taxa em vigor - Precos em Euros
Nenhum prato, produto alimentar ou bebida, incluindo o couvert, pode ser cobrado se n@o for solicitado pelo cliente ou por este inutilizado. Este estabelecimento tem livro de
reclamagdes - Restaurante Tipico O Faia, Lda. NIF 500992100



ON THE TABLE

Basket of sourdough bread ¢ @ 2,6 / Artisanbutter @@ 1,9 / Marinated olives @ 1,9

PETISCOS

OCTOPUS, BLACK-EYED PEAS AND OLIVES ¥ # & 15
Octopus fritter and seasoned black-eyed peas with onion,
herbs and olives

SHRIMPS AND GARLIC ¥ <& 18
Sautéed shrimps, olive oil, garlic and chili

SOUP FROM THE “COZIDO” WITH PASTA ¢ < 12
Terrine of meats and sausages, vegetables, small elbow pasta
and broth from the “cozido (boiled meats and sausages)

EGGPLANT, PEAR AND FENNEL - @ 13
Eggplant purée, roasted pear, lettuce and fennel

CURED HAM “IBERICO” 19
100% acorn-fed, 36-month cure (40 g.)

CHEESE © ¢ @@ 24

Selection of Portuguese cheeses with compotes

CODFISH... “GOMES DE SA” < 29
Dried codfish loin confit in, sautéed potatoes, onions, egg,
olives and parsley olive oil

“PICA-PAU” # & 28
Dices of beef sirloin sautéed in garlic and white wine, homemade pickles, French
fries

DESSERTS...

CHOCOLATE, PEAR, WINE AND CHILLI © @ £.@ 9
Chocolate cake, pear poached in red wine, and chilli

FRENCH TOAST, CHEESE, STRAWBERRY,

PENNYROYAL AND VANILLA ¢ @ @ 8
Fried bread with sugar and cinnamon, goat cheese cream,
strawberry and pennyroyal compote, vanilla ice cream

PUMPKIN, BAGULHADA, TONKABEAN © ¢ @ 9
Pumpkin cake, bagulhada and tonka bean ice cream

OLIVE OIL AND HONEY PUDDING, GREEN TOMATO,
ALMOND AND ORANGE © @ 8
Egg pudding with olive oil and honey, green tomato compote and
toasted almond

L COVER CHARGE: € 20 P/ PERSON

NUTS ¥ CRUSTACEANS AND MOLLUSCS

°3° SULFITES DAIRY @ VEGETARIAN

We prepare our menu based on the Mediterranean diet, handling numerous different food.
In their preparation there may be substances which cause the consumer food intergies. For any further information, please ask your waiter

An optional 10% gratuity will be added to the total bill - VAT included at the current rate
No dish, food product or drink, including couvert, can be charged if not requested by the customer or unused
This establishment has a complaints book - Restaurante Tipico O Faia, Lda. NIF 500992100



SUR LA TABLE

Corbeille de pain au levain ¢ @ 2,6 / Beurreartisanal @@ 1,9 / Olives marinées @ 1,9

PETISCOS

POULPE, HARICOTS CORNILLES ET OLIVES ¥ # & 15
Beignet de poulpe, salade de haricots cornilles aux oignons, herbes
et olives

CREVETTES ETAIL ¥ # & 18
Crevettes sautées a I'ail, et piment

SOUPE DU « COZIDO » AVEC PATES ¢ & 12
Terrine de viandes et de saucisses, légumes, petits coudes
et bouillon du « cozido » (pot-au-feu a la portugaise)

AUBERGINE, POIRE ET FENOUIL <@ 13
Purée d’aubergine, poire rotie, laitue et fenouil

JAMBON IBERICO 19
100% nourri aux glands, 36 mois d’affinage (50 g)

FROMAGED ¢ @@ 24
Sélection de fromages portugais avec compotes

MORUE... GOMES DE SA - 29
Pavé de morue séchée confit a I'huile d’olive sur pommes de terre,
oignons, ceuf et olives sautés

« PICA-PAU » ¢ & 28

Dés de faux-filet de beeuf sautés a Iail et au vin blanc, pickles maison, et frites

DESSERTS...

CHOCOLAT, POIRE, VIN ET PIMENT © 8 £ @ 9
Gateau au chocolat, poire pochée au vin rouge,
et crumble au piment

PAIN PERDU, FROMAGE, FRAISE,

MENTHE POUILLOT ET VANILLE ¢ @ @ 8
Pain frit au sucre et a la cannelle, créme de fromage de chévre,
compote de fraises a la menthe pouillot, glace a la vanille

CITROUILLE, BAGULHADA ET FEVE TONKA © ¢ @9
Gateau de citrouille, bagulhada (compote portugaise de raisin,
coing, noix, miel et vinaigre) et glace a [a féve tonka

FLAN A L’HUILE D’OLIVE ET AU MIEL,

TOMATE VERTE, AMANDE ET ORANGE © @ 8
Flan aux ceufs, huile d’olive et miel, compote de tomate verte,
amandes grillées et orange

[ FRAIS DE SPECTACLE: € 20 P/ PERSONNE

FRUITS SECS

%2 CRUSTACES ET DES MOLLUSQUES g GLUTEN

& 2 @
SULFITES PRODUITS LAITIERS VEGETARIEN

Nous préparons notre menu sur la base du régime méditerranéen, avec la manipulation de nombreux aliments différents.
Dans leur préparation peuvent étre présentes des substances qui provoquent des intolérances alimentaires ou des allergies.Pour toute information complémentaire, veuillez demander a I'un de nos collaborateurs

Un pourboire optionnel de 10 % sera ajouté au total de la facture - TVA incluse au taux en vigueur
Aucun plat, produit alimentaire ou boisson, y compris le couvert, ne pourra étre facturé s'il n'est pas demandé par le client ou s'il n'est pas utilisé

(et établissement dispose d'un livre de réclamations - Restaurante Tipico O Faia, Lda. NIF 500992100



EN LA MESA

Cesta de pan de masa fermentada # @ 2,6 / Mantequilla artesanal @@ 1,9 / Aceitunas alifiadas @ 1,9

PETISCOS

PULPO,]UDiAS CARILLAS Y ACEITUNAS ¥ ¢ < 13 JAMON IBERICOD ¢ T @ 19
Bufiuelo de pulpo, judias carillas con cebolla, hierbas y aceitunas 100% de bellota, 36 meses - 40 g

GAMBAS Y AJO ¥ ¢ & 18 QUESOS @ ¢ G @ 24
Gambas salteadas en aceite de oliva, ajo y guindilla Tabla de quesos portugueses y mermeladas

SOPA DEL COCIDO CON CODITOS ¢ <5 12 BACALAO... GOMES DE SA & 29
Terrina de carnes y embutidos, verduras, coditos Lomo de bacalao confitado, patatas, cebolla, huevo, aceitunas

y caldo del cocido y aceite de perejil

BERENJENA, PERA Y HINOJO £&@ 13 “PICA-PAU” ¢ & 28
Puré de berenjena, pera asada, lechuga y hinojo Dados de lomo bajo de ternera salteados con ajo y vino blanco,

encurtidos caseros y patatas fritas

POSTRES...

CHOCOLATE, PERA, VINO Y GUINDILLA © & £.@ 9 CALABAZA, BAGULHADA Y HABATONKA © ¢ @@ 9
Tarta de chocolate, pera cocida en vino tinto, y crumble de Bizcocho de calabaza, bagulhada (compota portuguesa de uva,
guindilla membrillo, nuez, miel y vinagre) y helado de haba tonka
TORRIJA, QUESO, FRESA, POLEO Y VAINILLA # © 8 FLAN DE ACEITE DE OLIVA Y MIEL,

Pan frito con azdcar y canela, crema de queso de cabra, TOMATE VERDE, ALMENDRA Y NARANJA© @ 8
compota de fresa y poleo, helado de vainilla Flan de huevo, aceite de oliva y miel, compota de tomate verde,

almendras tostadas y naranja

( SUPLEMENTO ESPECTACULO: € 20 P/ PERSONA ]

5
@ FRUTAS SECAS %Z CRUSTACEOS O MOLUSCOS g GLUTEN °8° SULFITOS PRODUCTOS LACTEOS @ VEGETARIANO

Elaboramos a nossa ementa com base na dieta mediterrdnea, manipulando variadissimos alimentos. Na sua preparagio podem estar presentes substéncias que produzam ao consumidor intolerancias ou alergias alimentares.

Se agregara una propina opcional del 10% al total de la factura - IVA incluido a la tasa actual
No se podra cobrar ningtin plato, producto alimenticio o bebida, incluido el couvert, si no lo solicita el cliente 0 no se utiliza
Este establecimiento dispone de libro de reclamaciones - Restaurante Tipico O Faia, Lda. NIF 500992100



