
 
 

N A   M E S A 
Cesto de pão massa mãe    2,6   /   Manteiga artesanal    1,9    /    Azeitonas marinadas    1,9 

 

P E T I S C O S 
 

CAMARÃO, CARIL E BATATA DOCE                      21 
Camarão cozido e batata doce num caril 

 
PASTÉIS DE BACALHAU - 2 UNIDADES -                      9  
Pastel de bacalhau e saladinha de legumes assados com maionese 
de kimuchi 
 
CHOCO FRITO                                            14       
Choco frito, batatas fritas, maionese de kimuchi 
 
PRESUNTO IBÉRICO                                              19 
24 meses de cura – 60g.  
 

QUEIJOS                                               24 
Tábua de queijos nacionais e compotas 
 
BACALHAU, GRÃO E OVO                              29           
Bacalhau confitado, grão em humus e guisado, ovo BT e Holandês 
 
POLVO, FAVAS E CHOURIÇO                          29  
Polvinho assado, favada com chouriço e hortelã 
 
PICA-PAU DA VAZIA                                     28 
Cubos de vazia Black Angus, pickles caseiros e batata frita 

 

S O B R E M E S A S . . . 
 
CHOCOLATE, CEREJA E NOZ                      8  
Bolo de chocolate, espuma de ginjinha, gelado de ginja, noz 
caramelizada 
 

SUSPIRO, MASCARPONE,  
MORANGO E HORTELÃ                                 7                         
Suspiro, creme de mascarpone, compota de morangos e hortelã 

 
PUDIM DE AZEITE E MEL, MELÃO E PRESUNTO         8        
Pudim de ovos, azeite e mel, sopa de melão e pó de presunto 
 
ABACAXI, BAGULHADA E MANJERICÃO          6 
Abacaxi grelhado, bagulhada de maçã e sorbet de manjericão 

 
  

 

 
SUPLEMENTO ESPETÁCULO: € 20 P/ PESSOA 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

FRUTOS SECOS                         MARISCO OU MOLUSCOS                       GLUTEN                     SULFITOS                    PRODUTOS LÁCTEOS                        VEGETARIANO 
 

Elaboramos a nossa ementa com base na dieta mediterrânea, manipulando variadíssimos alimentos. Na sua preparação podem estar presentes substâncias que produzam ao consumidor intolerâncias ou alergias alimentares. 
 
 
 
 
 
 

Uma gratificação facultativa de 10% será adicionada ao total da conta - IVA incluído à taxa em vigor -  Preços em Euros 
Nenhum prato, produto alimentar ou bebida, incluindo o couvert, pode ser cobrado se não for solicitado pelo cliente ou por este inutilizado. Este estabelecimento tem livro de 

reclamações - Restaurante Típico O Faia, Lda. NIF 500992100 
 
 

 



 
0 N   T H E  T A B L E 

Basket of sourdough bread    2,6   /   Artisan butter    1,9    /    Marinated olives    1,9 
 

P E T I S C O S 
 

SHRIMP, CURRY AND SWEET POTATO                  21 
Poached shrimp and sweet potato in a curry sauce 

 
CODFISH FRITTERS - 2 UNITS -                                  9 
Homemade dried cod fritter and vegetable salad with kimuchi 
mayonnaise 
 
FRIED CUTTLEFISH                                     14 
Fried cuttlefish, fries, kimuchi maionese 
 
CURED HAM “IBÉRICO”                                        19 
24-month cure - 60 g. - 

 

CHEESE                                                   24 
Selection of Portuguese cheeses with compotes 
 

COD, CHICKPEAS AND EGG                               29 
Confit cod, chickpeas as hummus and stew, low-temperature egg  
and Hollandaise sauce 
 
OCTOPUS, FAVA BEANS AND CHOURIÇO              29 
Roasted octopus, fava bean stew with chouriço sausage and fresh mint 
 
“PICA-PAU”                                                28 
Dices of beef sirloin sautéed in garlic and white wine, homemade pickles, French 
fries

D E S S E R T S . . .  
 
CHOCOLATE, CHERRY AND WALNUT          8 
Chocolate cake, ginjinha foam, sour cherry ice cream, caramelized 
walnuts 

 
MERINGUE, MASCARPONE, STRAWBERRY  
AND MINT                                                  7 
Meringue, mascarpone cream, fresh strawberries and mint compote 
 

OLIVE OIL AND HONEY PUDDING, MELON  
AND PROSCIUTTO                                                      8 
Egg, olive oil and honey pudding, melon soup, and prosciutto powder 
 
PINEAPPLE, BAGULHADA AND BASIL                6 
Grilled pineapple, bagulhada (apple, grapes and walnuts compote), 
basil sorbet

 

 
COVER CHARGE: € 20 P/ PERSON  

 
 

  
 
 

 
 
 
 
 
 

NUTS                         CRUSTACEANS AND MOLLUSCS                      GLUTEN                     SULFITES                    DAIRY                        VEGETARIAN 
 

We prepare our menu based on the Mediterranean diet, handling numerous different food. 
In their preparation there may be substances which cause the consumer food intergies. For any further information, please ask your waiter 

 

 An optional 10% gratuity will be added to the total bill - VAT included at the current rate 
No dish, food product or drink, including couvert, can be charged if not requested by the customer or unused 

This establishment has a complaints book - Restaurante Típico O Faia, Lda. NIF 500992100 
 
 

 



 
 

S U R   L A   T A B L E 
Corbeille de pain au levain    2,6   /   Beurre artisanal    1,9    /    Olives marinées    1,9 

 

P E T I S C O S 
 
CREVETTES, CURRY ET PATATE DOUCE                21 
Crevettes pochées et patate douce au curry 
 
BEIGNETS DE MORUE - 2 PIECES -                             9 
Beignet de morue et salade de légumes avec mayonnaise au kimuchi 
 
SEICHE FRITE                                           14 
Seiche frite, frites et maionese au kimuchi 

 
JAMBON IBÉRICO                                                 19 
24 mois d’affinage - 60 g -  
 
 

FROMAGE                                              24 
Sélection de fromages portugais avec compotes  
 
MORUE, POIS CHICHES ET ŒUF                      29 
Morue confite, pois chiches en houmous et en ragoût,  
œuf basse température et sauce hollandaise 
 
POULPE, FÈVES ET CHOURIÇO                        29 
Petit poulpe rôti, ragoût de fèves au chouriço et mente 
 
« PICA-PAU »                                                  28 
Dés de faux-filet de bœuf sautés à l’ail et au vin blanc, pickles maison, et frites 
 

D E S S E R T S . . .  
 
CHOCOLAT, GRIOTTE ET NOIX                  8 
Gâteau au chocolat, espuma de ginjinha, glace à la griotte, noix 
caramélisées 
 
MERINGUE, MASCARPONE, FRAISES  
ET MENTHE                                               7 
Meringue, crème de mascarpone, compote de fraises à la menthe 
 

FLAN D’HUILE D’OLIVE ET MIEL, MELON  
ET JAMBON CRU                                                    8 
Flan aux œufs, huile d’olive et miel, soupe de melon, et poudre de 
jambon cru 
 
ANANAS, BAGULHADA ET BASILIC                6 
Ananas grillé, bagulhada (compotée de pomme, raisin et noix), sorbet 
au basilic

 

 
 

FRAIS DE SPECTACLE: € 20 P/ PERSONNE  

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

FRUITS SECS                   CRUSTACÉS ET DES MOLLUSQUES            GLUTEN               SULFITES                         PRODUITS LAITIERS                         VEGETARIEN 
 

Nous préparons notre menu sur la base du régime méditerranéen, avec la manipulation de nombreux aliments différents. 
Dans leur préparation peuvent être présentes des substances qui provoquent des intolérances alimentaires ou des allergies.Pour toute information complémentaire, veuillez demander à l'un de nos collaborateurs 

 

Un pourboire optionnel de 10 % sera ajouté au total de la facture - TVA incluse au taux en vigueur 
Aucun plat, produit alimentaire ou boisson, y compris le couvert, ne pourra être facturé s'il n'est pas demandé par le client ou s'il n'est pas utilisé 

Cet établissement dispose d'un livre de réclamations - Restaurante Típico O Faia, Lda. NIF 500992100 
 
 

 



 
 

E N  L A   M E S A 
Cesta de pan de masa fermentada    2,6   /   Mantequilla artesanal    1,9    /    Aceitunas aliñadas    1,9 
 

P E T I S C O S 
 
GAMBAS, CURRY Y BONIATO                             21 
Gambas cocidas y boniato en salsa de curry 
 

BUÑUELOS DE BACALAO - 2 UNIDADES -                    9 
Buñuelos de bacalao y ensalada de verduras con mayonesa de 
kimuchi 
 

SEPIA FRITA                                             14 
Sepia frita, patatas fritas e maionesa de kimuchi 

 

JAMON IBÉRICO                                     19 
24 meses -  60 g - 
 
 

QUESOS                                                24 
Tabla de quesos portugueses y mermeladas 
 
BACALAO, GARBANZO Y HUEVO                    29 
Bacalao confitado, garbanzos en hummus y guiso, huevo a baja 
temperatura y salsa holandesa 
 

PULPO, HABAS Y CHORIZO                           29 
Pulpo asado, guiso de habas con chorizo y hierbabuena 
 
“PICA-PAU”                                           28 
Dados de lomo bajo de ternera salteados con ajo y vino blanco, 
encurtidos caseros y patatas fritas 
 

P O S T R E S . . . 
 
CHOCOLATE, GUINDA Y NUECES               8 
Tarta de chocolate, espuma de ginjinha helado de guinda,  
Nueces caramelizadas 
 

MERENGUE, MASCARPONE, FRESA Y MENTA  7 
Merengue, crema de mascarpone, fresas y menta 
 
 

PUDIN DE ACEITE DE OLIVA Y MIEL,  
MELÓN Y JAMÓN                                                 8 
Flan de huevo, aceite de oliva y miel con sopa de melón  
y polvo de jamón 
 

PIÑA, BAGULHADA Y ALBAHACA                 6 
Piña a la parrilla, bagulhada (compota de manzana, uva y nuez),  
sorbete de albahaca 

 
 

SUPLEMENTO ESPECTÁCULO: € 20 P/ PERSONA 
 

  

 
 
 
 
 
 
 

FRUTAS SECAS                         CRUSTÁCEOS O MOLUSCOS                       GLUTEN                     SULFITOS                    PRODUCTOS LÁCTEOS                        VEGETARIANO 
 

Elaboramos a nossa ementa com base na dieta mediterrânea, manipulando variadíssimos alimentos. Na sua preparação podem estar presentes substâncias que produzam ao consumidor intolerâncias ou alergias alimentares. 
 

Se agregará una propina opcional del 10% al total de la factura - IVA incluido a la tasa actual 
No se podrá cobrar ningún plato, producto alimenticio o bebida, incluido el couvert, si no lo solicita el cliente o no se utiliza 

Este establecimiento dispone de libro de reclamaciones - Restaurante Típico O Faia, Lda. NIF 500992100 
 
 

 


